
KILDEN’S A LA CARTE

Sides

Dessert

We offer alternative menus for guests with allergens or special needs.
Ask your waiter/ waitress for more information.

KOLDRØGET LAKS 
 creme fraiche– dild - kapers - brioche 

190,-

POMMES FRITES
estragon mayo

 75,-

SALAT
caesar dressing - vesterhavsost

85,-

JORDBÆRTÆRTE 
jordbær fra Rokkedysse - vanilje - fløde 

 95,-

FLØDEBOLLE 
 55,-

DANSKE RABARBER
hvid chokolade - pocheret rabarber - marengs - sorbet

110,-

4 DANSKE OSTE 
 garniture - knækbrød

155,-

Forretter

Hovedretter

BRØDKURV
surdej - saltet smør

 55,-

KYLLING FRA HOPBALLE MØLLE
 grønne asparges - kål - hvid asparges blanquette

325,-

DANSK ØKOLOGISK OKSE
bordelaise sauce - nye kartofler  - sæsonens grønt

385,-

TATAR
 sort hvidløg - æggeblomme - sprød kartoffel - trøffel 

185,-

GASTRO UNIKA GOLD CAVIAR 30G
creme fraiche - brioche

495,-

 HVIDE ASPARGES
håndpillede rejer - havtorn mousseline - urtesalat

225,-

TORSK
hvide asparges - kartofler - dild - blanquette sauce

325,-

JOMFRUHUMMER PASTA
bucatini - bisque - gremolata - urtesmør

345,-

GRØNNE ASPARGES
caesar dressing - vesterhavsost

145,-


