
KILDEN’S A LA CARTE

Sides

Dessert

We offer alternative menus for guests with allergens or special needs.
Ask your waiter/ waitress for more information.

KOLD RØGET LAKS 
 creme fraiche– dild - kapers - brioche 

190,-

 OKSE TATAR 
spejlæg emulsion - mizuna - kartoffel

180,-

KYLLING LEVER MOUSSE 
 blommer – fermenteret agurk - surdejs brød 

160,-

GASTRO UNIKA GOLD CAVIAR 30G
creme fraiche - brioche

495,-

ENTRECÔTE 
kantareller  - trøffel - okse jous 

345,-

KULMULE
soubise - spinat - muslinger - røget smør 

310,-

STEAK TARTARE
salat - fritter 

275,-

COURGETTES
romesco - basilikum - hærvejs ost

250,-

FRITTER
estragon mayonnaise

 75,-

LOKALE TOMATER
frisk ost - confitterede hvidløg - basilikum

95,-

SALAT
senneps vinaigrette - skalotteløg

75,-

BRØDKURV
surdej & purpur brød - saltet smør

55,-

CHOKOLADE TÆRTE
Friis-holm chokolade - espresso - chantilly 

 110,-

FLØDEBOLLE 
 55,-

DANSKE BLOMMER
vanilje - mandler 

110,-

PETIT FOUR
 2 stk. 55,-

4 DANSKE OSTE
garnish - knækbrød

155.-

Forretter Hovedretter


