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AFTENMENU
4 retter

RAMARINERET MAKREL
serveret med chutney pd hengemte tomater,
rygeostcreme, peberrod og urter fra Tisvilde

BLAKSPRUTTE
serveret med roget romesco og frisk tomat

KYLLING FRA DALBAKKEGARD
Danske Majs, kdl fra Mangholm, Courgetter fra Melby

HINDBAR
fra Rokkedyssegaard, ganache m. hvid chokolade og
yoghurt, sprod havre og citronsorbet

650,-
TILKOB

FRANSKE OSTERS
hjemmelavet tabasco og citron
55 pr. stk

UDVALG AF DANSKE OSTE
serveret med garniture og smorstegt rugbrod
145,-

PETIT FOUR
357
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Vores menuer er tilberedr med saesonens rdvarer fra lokale gdrdc sdsom Rokkcdysscgéird, Mangholm og Mel-

by. Hvis vifa°r mulighed for at féi andre godc frugrer, beer eller grontsager fm go‘irdcnc i omegnen, forbehol—

der vi os retten til at eendre i menuen pd dagen.

Vi tilbydcr alternative menuer til gaester med allergencr eller saerlige behov. Sporg din tjener og hor nermere.





