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Das Weingut Astad
liegt mitten in einem
Naturschutzgebiet
und bietet mit
Sternerestaurant
undSpa-Hotel

§ . &in gehussvalles

& Rundum-Erlebnis.
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' Skandinavien ist der neue Hotspot fiir Cool-Climate-

Weine. Hier erlebt man hautnah, wie eine neue
4 Weinregion aus der Taufe gehoben wird.

{."‘"TEXT ROMANA ECHENSPERGER, MASTER OF WINE ,' i
r.p‘nl s E
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N ALTEN WEINFACH-

BUCHERN HEISST ES,
NORDLICII DES 50.
BREITENGRADS SEI
SCHLUSS MIT DER
WINZEREI - ZU KUHL,
ZUMARGINALES KLIMA,
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ange galt der 50. Breitengrad

als magische Grenze fiir den

Weinbau. Doch spitestens, seit

in Siidengland eine florierende

Schaumweinindustrie entsteht
und sogar renommierte Champagnerhiuser
dort kraftig investieren ist klar: Der Klima-
wandel verdndert den Weinbau — und zwar
grundlegend. Das beweisen lingst auch
Weingiiter in Schweden und Danemark.

Die benachbarten Stadre Kopenhagen

und Malmd etwa liegen auf dem 55. Brei-
tengrad — und hier, rund um den Oresund,
findet man alles, was es fiir ein Weinwun-
der brauche: mildes Klima mirt vielen Son-
nenstunden im Sommer, leidenschaftliche
Pionicre und cine lebendige Gastronomic
samt neugieriger Kundschatt. Fir uns sind
das ohnehin Griinde, um eine Weinreise
dorthin zu empfehlen.

AHNLICH, ABER NICHT GLEICH

Der Weinbau in Dianemark und Schweden

v zeigt viele Parallelen — und doch trennen
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die beiden Lander einige Unterschiede.
Gemeinsam haben sie das Terroir. Die
Weinberge befinden sich in Kiistennihe und
profitieren vom ausgleichenden Einfluss des
Meeres. »Bei uns ist es 7zu warm fiir Fis-
weine, sagt Felix G, Ahrberg, Kellermeister
des Weinguts Kullabergs Vingard, rund 100
Kilometer nérdlich von Malmé. Ein Vorteil
sind dic langen Sommertage: » Von 4 Uhr
morgens bis 1 Uhr nachts scheint die Sonne
im Juni. Wir haben damit etwa 25 Prozent
mehr Sonnenstunden als Bordeaux «, erklirt
er weiter. In Kombination mit dem ausge-
wogenen Klima sorgt das fir eine langsame
Reifung der Trauben mit intensivem Aroma
und frischer, aber reifer Siure.

Dic Baden bestchen vor allem aus
durchlassigem Gneis und sind cbenfalls gut
geeignet fiir den Weinbau. Aktuell bewirt-
schaften beide Lander zusammen gut 200
Hektar Rebfliche — Tendenz steigend.

Historisch hat sich der Weinbau in
Schweden und Danemark unterschiedlich
entwickelt, Schweden ist cin sogenannter
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Die Oresundbriicke verbindet das dinische Kopenhagen mit dem
schwedischen Malmé. Felix G. Ahrberg (im Kreis} ist der Kellermeister
und treibende Kraft hinter dem Erfolg von Kullabergs Vingard.
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Monopolmarkt: Seit dem 19. Jahrhundert
sind Herstellung und Verkauf von Alkohol
stark reglementiert. Alkoholische Getrinke
diirfen an Endverbraucher ausschliefflich
iiber ein staatliches Unternehmen verkauft
oder in der Gastronomie aus-
geschenkt werden. Lange
war ¢s Winzern verbo-
ten, Flaschen direlke
an Endverbraucher
zu verkaufen. Viele
Weingiiter eréffne-
ten daher Bistros |
oder Restaurants, ||
um ihre Weine zu-
mindest offen an-
bicten zu kénnen -

cine Tradition, die
bleiben wird, auch wenn
Winzer ab Juni dieses Jah-
res ihre Weine ab Hof verkau-

fen diirfen. Viele Betriebe kombinieren den
Weinbau ohnehin lingst mit Gastronomie
oder gar luxuridsen Spa-Hotels — wie ctwa
Astad Vingird mit Hotel und dem Sterne-
restaurant » Ange. In Didnemark hingegen
gab es nie cin solches Monopol. Hier hat
sich eine lebendige [Tobbywinzerszene etab-
liert. GrofSere Weingiiter, die ausschlieflich
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SCHWEDEN

lange Zeit nicht verkaufen —
nur ausschenken. Viele haben

/" wie Astad Vingard mit Hotel und
dem Sternerestaurant »Ang«.

vom Weinbau leben, sind deutlich seltener
als in Schweden.

REVOLUTION MIT SOLARIS
Pilzwiderstandsfahige Rebsorten (PIWTI,
siche Kasten auf S. 144) haben sich in
Skandinavien aus mehreren Griinden
durchgesetzt. Sorten wie die weiffe Solaris
reifen besonders frith — ein echter Vor-

SCHW

EDEN

|
| In Schweden durfte man Wein

deshalb Gastronomie angegliedert,

teil im kithlen Norden. Hinzu kommt die
ausgeprigte Nachhaltigkeitskultur in der
Region. Auflerdem ist das Fungizid Kupfer,
im EU-Bioanbau erlaubt, in Skandinavien
komplett verboten. Wer hier also Wein ma-
chen will, tut sich leichter, wenn er auf re-
sistente Sorten setze. Was zunichst wic cine
Einschrankung klingt, haben die Winzer als

Chance begriffen. £

KULINARISCIIE
WEINREISE

UNSER VORSCHLAG
FUR EINE GENUSSVOLLE TOUR
RUND UM DEN GRESUND

Startin Kopenhagen mit einem entspannten
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MALHO

Dinner und Absacker. Am nachsten Tag geht's
tiber die Oresundbriicke nach Malma fiir ein kur-
zes Sightseeing, dann weiter Richtung Norden,
mit einem maglichen Stopp bei Thora Vingard,
bis zum »Astad Hotel<« Dort genief3t man Spa,
Wein und ein exzellentes Gourmetrestaurant.
Am dritten Tag fuhrt die Route nach Helsing-
borg mit Mittagsstopp bei Kullabergs Vingard.
Per Fahre geht's zuriick nach Danemark, mit
Abstecher zu Gilleleje Wine und frischem Fisch
im Gilleleje Hafen. Ubernachtung im charman-
ten Badehatel. Zum Ahschluss: zuriick nach
Kopenhagen und noch einen Absacker in einer
Bar geniefien - so schmeckt der Norden!

mai 2025 lalstall 143
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> »Solaris ist die nationale Rebsorte Da-
nemarks«, sagt Soren Engelsen. Er betreibt
Gilleleje Wine, nrdlich von Kopenhagen,
und ist im Hauptberuf Professor fiir Lebens-
mitteltechnologie, Sein » Orange Solaris«
der mit Schalen vergoren wurde, ist ein
Renner in Kopenhagens Weinbars.

Auch in der Nihe von Malmé tiifeeln
Winzer an den Feinheiten der neven Sorten.
»Wir wollen zeigen, was Solaris kanne,
betont Romain Chichery, Weinbergmanager
von Thora Vingird. Drei verschiedene Wei-
ne entstehen hier aus der Sorte und auf As-
tad Vingird gelingt sogar ein Solaris-Sekt,
der sich vor franzisischer Konkurrenz nicht
verstecken muss.

Neben Solaris gibt cs noch andere
PIWI-Sorten wie Souvignier Gris oder
Donauriesling. Aber auch herkommliche
Burgundersorten reizen die ehrgeizigen
Winzer. So bringt der Frithburgunder, fiir
den es in Deutschland lingst zu warm
geworden ist, beachtliche Ergebnisse. Mit
Pflanzmaterial aus dem Burgund will man
in Zukunft Chardonnay und Pinot Noir
von Weltklasse erzeugen, und auf Thora
Vingard hat man sogar Cabernet Franc und
Malbec gepflanzt.

SPANNENDE ZUKUNFT

Das Potenzial fiir mehr Weingutsflachen
ist da. » Manche sagen, in Schweden wiiren
bis zu 10.000 Hektar Rebflache moglich«,
meint Felix G. Ahrberg. Fiir eine auch éko-
nomisch nachhalrige Entwicklung und, um
international ernst genommen zu werden,
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braucht es auch eine kritische Masse an

Qualitit und Sichtbarkeir, »Der Weinbau
muss relevant sein, ausgezeichnete Quali-
tat liefern und im Gedichmmnis bleiben — so
schr, dass man den Wein nicht nur einmal
aus Neugierde kauft, sondern immer wie-
der«, erklirt er weiter. Auch in Dianemark
ist lingst nicht Schluss. Doch Wachstum

bedeuter nicht fir alle mehr Flache, »Wir
wollen zuerst in der Qualitit wachsen«,

sagt Seren Engelsen. »Wir probicren viel
aus, lernen standig dazu und entwickeln

unsere Wemnstilistik e,
Welter«, erganze ¥
Heather

Kopenhagen ist bekannt
fiir seine lebendige
Restaurant- und
Weinbarszene - ein wahres
Mekka fiir Foodies aus

aller Welt,

Oberg. Damit steht sie in bester Gesellschaft
mit Madame Rothschild aus Bordeaus, dic
mit dem Satz zitiert wird: » Wein 1st kein
schwieriges Geschift — nur die ersten 200
Jahre sind schwicrig.« Fur eine inspirierende
Weinreise rund um den Oresund muss man
aber nicht so lange warten — darauf kann

man sich heute schon freuen. >

PIWI

WAS BEDEUTET DER BEGRIFF?
Die Spezies der européischen Edelreben -
zu denen auch Sorten wie Riesling oder
Merlot gehiren, sind anféllig flr die im
19. Jahrhundert aus Amerika einge-
schleppten Mehltaupilze. Amerikanische
Rebspezies hingegen sind von Natur
aus resistent, liefern jedoch nicht die
gewilnschte Weinqualitat. Bereits Anfang
des 20. Jahrhunderts begannen Ziichter
damit, beide Arten klassisch zu kreuzen
und kontinuierlich weiterzuentwickeln.
Heute spricht man bereits von der vierten
Generation sogenannter PIWI-Reben (pilz-
widerstandsfahige Reben), die nicht nur
gegen Pilzkrankheiten resistent, sondern
auch an den Klimawandel angepasst und
sensorisch hochwertig sind. Sie bendtigen
rund 80 Prozent weniger Pflanzenschutz-
mittel als klassische Sorten.

Fotos: Denmark Touristi [ Marc Skatte Vaabengaard, Pavel Golovkin / AF / picturedesk com, WM WS
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WEIN

KULLABERGS VINGARD MIT

WEINBAR SKANKEN

Das auf der Kulla-Halbinsel gelegene und neu
gebaute Weingut gehart zu den innovativsten im
Land. Es beherbergt auch ein Bistra, in dem regio-
nale Produkte kreativ verarbeitet werden. Felix G.
Ahrberg, einer der talentiertesten Winzer Schwe-
dens, erzeugt hier Weine auf hichstem Niveau -
ausschliefilich aus PIWI-Sorten wie Pinot Nova
oder Solaris. Aktuell sind 18 Hektar bepflanzt, bald
sollen es 30 Hektar werden. Neben dermn Bistro gibt
e5 ein wechselndes Programm und es kinnen Fiih-
rungen gebucht werden.

Lyckeriswdgen 52, Nyhamnslége, Schweden

T:+ 46 42 4442100, kullabergs.se

ASTAD VINGARD

MIT SPA HOTEL UND RESTAURANT ANG

Aus Rebsorten wie Salaris, Frihburgunder und
Chardannay entstehen hier charaktervolle Weine -
mit besonderermn Fokus auf Schaumweine nach tra-
ditioneller Methode. Verkosten ldsst sich das Ganze
im Michelin-pramierten Restaurant »Ang«, das
inmitten spektakuldrer Natur liegt und regionale
Spitzenkiiche auf hachstern Miveau serviert, Und
wer gar nicht mehr weg will, bleibt einfach Gber
Macht: Das auf3ergawbhnlich designte Spa-Hotel
bietet stilvolle Entspannung und ist fUr sich allein
schon eine Reise wert,

Astad 10, Tvasker, Schweden

T: +48 340 46061, astadvingard.se

THORA VINGARD

MIT RESTAURANT FLORA
Wie viele der spannendsten Wein-
guter Schwedens liegt auch die-
ses in der Provinz Skane - der
Region rund um Malmd, in
der rund 70 Prozent der
landwirtschaftlichen
Erzeugnisse des Landes
produziert werden, Johan
und Heather Oberg kauf-
ten var Uber zehn Jahren '
einen Bauernhof und star- |,
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teten mit 300 Rebstacken. Heute bewirtschaften
sie elf Hektar Weingarten. Meben PIWI-5orten set-
zen sie auf Burgunderklassiker wie Chardonnay
und Pinot Noir. Neben Fihrungen und Tasting lahnt
sich auch ein Besuch im hauseigenen Restaurant
»Flora« Ein Highlight, das man nicht verpassen
sollte.

Dalen 43, Bistad, Schweden

T: +46 431 411118, thoravingard .cam

VEJBY VINGARD

Wer Naturweine liebt und es gerne etwas unkonven-
tioneller mag, ist bei Vejby Vingard genau richtig.
Auf einem typisch sidschwedischen Vierseithof
gelegen, entstehen hier biodynamische Rot- und
Orangeweire. Die Trauben wachsen arrondiert und
rman macht gerne Cuvées aus verschiedenen Jahr-
géngen. Besonders bekannt ist das Weingut fiir sei-
nen georgisch inspirierten Weinkeller mit traditionel-
len Amphoren. Ein Muss fir Naturwein-Nerds.
Vastra Ljungbyvagen 319, Vejbystrand, Schweden,

vejbyvingaard.com

GILLELEJE VIN
Saren Engelsen ist eigentlich Professor an der Uni-
versitit Kopenhagen - doch sein Herz schldgt flr
den Wein, Seinen Traum vorm eigenen Weingut
erflllte er sich 2018, Mit insgesamt zwei Hektar
Reben war er damals der sechstgriifite Winzer
Danemarks. Heute baut er hauptsachlich Solaris
an, Besonders am Herzen liegt ihm auch sein Frih-
burgunder. Am Wochenende offnet seine kleine
Weinboutigue ihre Tiren fiir Besucher, nach Ter-
rminvereinbarung ist aber auch unter der Woche ein
herzliches Willkommen garantiert.
- Almeve] 75, 3250 Gilleleje,
Dénermnark

T: +45 42 437293

\\ gillelejevindk

"'-, Romain Chichery und

| Emma Berto haben
Weinbau im fran-
zisischen Montpellier
| studiert und leiten

! heute das Weingut

J/ Thora Vingérd.

Auch Kullabergs Vingard betreibt
eine eigene Weinbar. In der
Hochsaison, vom 24. Juni bis zum
18. August, kann man dort taglich bis
18.30 Uhr lokale Produkte bei einem
Glas Wein geniefien.

DYREH@J VINGAARD

Auf der Halbinsel Rgsnzes, urngeben von sanften
Hugeln und Meeresbrisen, liegt Dyrehej Vingaard -
das Aushangeschild flir den danischan Weinbau.
Was einst ein traditioneller Bauernhof mit (ber
100-jdhriger Geschichte war, ist heute Danemarks
gridf3tes Weingut.Tom Christensen (bernahm den
Hof im Jahr 2007 und pflanzte schaon gin Jahr spd-
ter die ersten Reben - mit fachlicher Unterstitzung
des Staatlichen Weinbauinstituts in Freiburg. Heute
wachsen hier rund 10 Hektar. Die Hauptsorten im
WeiBweinbereich sind Solaris, Muscaris, Johanniter
und Sauvignier Gris. Bei den Rotweinen setzt man
auf Cabernet Cantor, Dyrehpj Vingaard steht fir
solide Qualitat, charaktervoll, nordisch und absolut
probierenswert,

Rosnzesve] 254 4400 Kalundborg, Danemark

T: +45 70 707399, dyrehoj-vingaard.dk

GRNBERG VIN

Seit 2007 widmen sich Nigls Esbjerg und Anders
@rnberg auf ihrem dkologischen Hof zunehmend
dem Wein - und das mit wachsender Erfolg. lhre
sif3en und edelsifien Weine sind bemerkenswert.
Auf etwa drei Hektar wachsen vor allermn weif3e
Sorten wie Solaris und Siegerrebe, aber auch Pinot
Moir hat hier seinen Platz gefunden. Aufgrund der
hohen MNachirage wollen sie die Flachen erweitern.
Ein Besuch lohnt sich - im Sommer téglich nach
Vereinbarung miglich.

Drushjergvej 2, Sjzellands Odde, Danemark

T:+45 24 488468, gernbergvin.dk

HOTELS

HOTEL VILLA COPENHAGEN

Wer die Reise in Kopenhagen beginnen will, dem
kann dieses Hotel empfohlen werden. Direkt neben
dem Hauptbahnhof und nur 16 Minuten vom Flug-
hafen entfernt liegt das »Villa Copenhagens. Das
historische Gebiude aus dem Jahr 1912 verbindet
klassischen Charme mit modernem skandinavi-
schemn Design. Besonders gelobt wird das Friith-
stiickshuffet. In der hauseigenen Brasserie wird
kreativ gekocht. Highlight ist der beheizte Auf3en-
pool auf dem Dach.

Tietgensgade 35/39, 1577 Kopenhagen, Danemark
T: +45 78 730000

villacopenhagen.com

HOTEL DANMARK COPENHAGEN

Wer Boutiguehotels bevorzugt, ist hier richtig. Zwi-
schen dem Nationalmuseum und dem Rathaus-
platz liegt dieses Hotel mit einer herrlichen Dach-
terrasse. Zur beliehten Fugéngerzone Streget
sind es nur 300 Meter. Besonders hervarzuheben
ist das Biofrihstlck, das mit giner Auswahl an lie-
bevall zubereiteten Produkten Uberzeugt. inklu- =

cturedesk.com

Fotos: Pavel Golowkin [ AP /
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> sive guten Kaffees, Fir echte dédnische Kiche
lohnt sich der Besuch im hoteleigenen Restaurant
»Tivolihallen« direkt nebenan. Hier gibt's klassi-
sche Gerichte wie Smerrebred- wie bei Oma,
Vester Voldgade 89, 1552 Kapenhagen, Danemark
+45 33 114806, brochner-hotels.com

HELENEKILDE BADEHOTEL

Ganz in der MNahe der empfohlenen Weinglter und
an der malerischen Klste DAnemarks liegt das
historische Badehatel, Urspringlich wurde das
Gebaude 1896 als privates Sommerhaus erbaut,
Murwenige Jahre spater wurde das Anwesen in gin
Hotel umgewandelt. Seitdem hat »Helenekilde«
unzahlige Gaste empfangen — darunter auch viele
Kiinstler, die hier Inspiration fanden. Trotz Ver&ncle-
rungen und Erweiterungen hat sich das Haus stets
seine authentische, intime und warme Ausstrah-
lung bewahrt. Wer also in der Strandbadkultur wig
zur Jahrhundertwende schwelgen michte, sollte
sich dieses klassische danische Badehotel gdnnen.
Strandwvejen 25, 3220 Tisvilde, Danemark

T:+45 48 707001

helenekilde.com

RESTAURANTS & BARS

MARV & BEN

Kopenhagen ist berlibmt fiir seine legendéren
Spitzenrestaurants. Doch abseits der kulinarischen
Superstars gibt es auch versteckte Juwelen zu ent-
decken - wie das charmante Restaurant =Marv &
Ben«. Versteckt in der historischen Snaregade,
einer der dltesten Strafien Kopenhagens nahe
Gammel Strand, empfingt das »Marv & Bene sei-
ne Gaste, Im Mittelpunkt steht hier die nordische
Gastronomie, zubereitet mit Zutaten aus der jewel-
ligen Saison und von lokalen Produzenten. Alles
wird von Grund auf selbst gemacht, mit einer spiir-
baren Meugier auf neue Geschmackserlebnisse und
Texturen. Auch die Weinkarte verdient besondere
Aufmerksamkeit: Sie bietet eine vielseitige Aus-
wahl an spannenden Weinen - von biodynamisch
Uber klassisch bis hin zu Naturweinen,

Snaregade 4, 1205 Kebenhavn

T:+45 23 810281, marvogben.dk

NIMB BAR & RESTAURANT

Bereits 1911 erdffneten hier die »fiks lille American
bar« in demn historischen Bazargeb&ude - ein Treff-
punkt fiir Kopenhagens feine Gesellschaft. Diese
Tradition Lebt heute stilvoll weiter. Die »Nimb Bars
im Herzen Kopenhagens ist der ideale Ort fir einen
stilvollen Absacker. Im Sammer Lladt das »Nimb
Raofe ein: mit kreativen Sormmerdrinks, spannen-
den Events und einem astemberaubenden Blick (ber
die Stadt - inklusive Sannenunterganag,
Bernstorffsgade 5, 1577 Copenhagen

+45 88 700000, Nimb.dk

RESTAURANT FYRKROEN

Wer nach dem Besuch bei einem der emnpfohlenen
danischen Winzer sich starken méchte, kann dieses
Restaurant aufsuchen. Seit 1772 wird im histari-
schen Haus gefeiert, gespeist und genossen. Die
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einzigartige Lage hoch tber dern Oresund pragt
die Kiiche: Frischer Fisch aus dem nahen Hafen,
Eier und Fleisch von lokalen Hifen — die Speisekar-
te ist stets auf die Jahreszeit und regionale Pro-
dukte abgestimmt. Nachhaltigkeit und dkologische
Zutaten stehen dabei panz oben auf der Priarité-
tenliste. Im Sammer genief3t man auf der grafien
Dachterrasse nicht nur das Essen, sondern auch
einen atemberaubenden Blick his nach Schweden.
Dazu ein Glas Wein aus der sorgfaltig zusammen-
gestellten Karte,

Fyrvejen 29a, 3250 Gilleleje, Danemark

45 48 300225

fyrkroen.dk

FISKERNES DELI AM GILLELEJE HAFEN

Seit 2017 bereichert »Fiskernes Deli« den Hafen
von Gilleleje - direkt dort, wo dig letzten kommerzi-
ellen Fischereibetriebe auf Seeland noch aktiv sind.
Die tiglich wechselnde Auswahl stammt haupt-
sdchlich von der Gilleleje-Fischauktion - alles mit
Liebe und handwerklichem Kinnen zubereitet,
Kanalvejen 13E, Gilleleje 3250

T: +45 48 303855

fiskernesdeli.com

WEINBAR MELO

Die »Mélo Wine Bar« im Herzen Kopenhagens L4dt
2in in ein charmantes Ambients wie aus dem 19,
Jahrhundert. In drei gemiitlichen Réurnen erwarten
Gaste 40 Weine im offenen Ausschank, ausgewahl-
te Flaschenklassiker und feine Tapas zum Teilen.
Peder Hvitfeldts Straade 17

1173 Kopenhagen, Danemark

T: +45 30 589834, melowinebar.com

WEINBAR BOTTEGA BARLIE

Fir alle, die gute Stimmung und Maturweine lieben,
ist »Barlie« der perfekte Ort. Die Weinkarte steckt
voller Geheimtipps. viele davan im offenen Aus-
schank. Dazu gibt's feine, ausgewdhlte Kostlichkei-
ten - ideal zum Teilen und Genief3en.
Fredericiagade 78, 1310 Kopenhagen, Ddnemark
T:+45 20 576750,

barlie.dk

WEINBAR R VINBAR

Das ist eine kleine, gemitliche Weinbar, ebenfalls
zentral gelegen und bekannt fur ihre besondera
Auswahl an Weinen aus dem Burgund. Die Liebevoll
kuratierte Karte hietet daneben viele weitere span-
nende Entdeckungen.

Gammel Mpnt 14, 1117 Kopenhagen, Danemark

T. +45 33 149498 <

Das klassische Badehotel
»Helenekilde« (hier und oben) liegt
in der Region Seeland, die auch als
dénische Riviera bekannt ist.

Fotos: Mark Seelen, beigestellt




